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Les Vignerons de Pouzols Mailhac "Mégalithes" AOP Minervois Rouge 2022

mMEGALITHES

Le mot du sommelier :
"Profond et d'une immense complexité. C'est un incroyablement envoutant.”

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois
Elevage

Elevage en f(t neufs de 400L
Vinification

Sélection trés rigoureuse des parcelles. Maturité poussée. Cuvaison de 30 jours.

18,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Palmares: Concours Général Agricole de Paris Or
Boisé: 3

Puissant: 3

Epicé: 2

Fruité: 1

Degré: 14.5°

Cépages: Syrah, Mourvedre
Profil: Boisé

Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Histoire de la Cuvée

Cuvée haut de gamme de la cave

Accords Mets & Vins

Filet de boeuf Charolais en cro(te, et toute la cuisine de prestige...
Dégustation

Robe trés sombre. Nez riche d'épices et de garrigue. Bouche soyeuse, structure par
des tanins nobles.

Température de Service

16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

7-8 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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