Domaine Lou Colombier "Révélation" AOP Minervois Rouge 2024

8,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Mourvedre, Grenache, Syrah, Carignan
Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Le mot du sommelier :

"A ¢a pour une "révélation" c'est une vraie belle révélation oui ! Un torrent de fruit qui se termine par un coulis de mdre sauvage. Un vin d'une extréme gourmandise. A
dévorer absolument !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée
Cuve Nom de la cuvée
Vinification Accords Mets & Vins

Vinification traditionnelle. Macération de quinze jours et élevage d'un an en cuve Viande blanche, viande rouge, charcuterie
inox.
Dégustation
Vin sur le fruit et I'élégance, tanins veloutés et a la finale fraiche et suave
Température de Service
17-18°c
Potentiel de Garde

3-4 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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