
 

Château Sainte Eulalie "Plaisir d'Eulalie" AOP Minervois Rouge 2024 

8,60 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Épicé: 2
Fruité: 3
Degré: 14°
Cépages: Syrah, Grenache, Carignan
Profil: Fruité
Couleur: Rouge
Millésime: 2024
Volume: 75cl
Rayons: Vin 2019  

Le mot du sommelier :

"Un vrai vin plaisir capable d'accompagner toutes vos envies, d'assouvir toutes vos soifs. Et surtout un vrai vin de partage."

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois

Élevage

Cuve

Vinification 

Vendanges 100% mécaniques , vinification classique avec macération de 10 jours.

Histoire de la Cuvée

C'est un plaisir de le boire !

Accords Mets & Vins

Plats méditerranéens (pâtes, pizzas..), grillades, salades, charcuteries, tapas...

Dégustation 

Robe brillante, rouge vif. Nez droit et précis, sur des notes de fruits noirs et de
réglisse. La bouche est ronde, avec de la sucrosité, un tanin croquant et un coté
griotte en finale ainsi que des notes légèrement épicées. Vin « plaisir ».

Température de Service

17-18°c

Potentiel de Garde

3-4 ans
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