Domaine Pierre Cros "Tradition" AOP Minervois Rosé 2025

fﬂ 10,00 €
Caractéristiques de la cuvée :
Appellation: AOC Minervois
—

Puissant: 1
Epicé: 1
Fruité: 3
Cépages: Cinsault, Syrah
Profil: Fruité
Couleur: Rosé
Millésime: 2025

'L Volume: 75cl

i Rayons: Vin 2019, Vin 2019

YRR

Le mot du sommelier :
"Un rosé pour les 4 saisons, capable d'accompagner quasiment toutes les occasions."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Cépages Histoire de la Cuvée

Syrah 60% - Cinsault 40% Cuvée traditionnelle du Domaine

Elevage Accords Mets & Vins

Cuve Séches a la Plancha, Soupe de Poisson, Tartines de Chévre frais au miel
Vinification Dégustation

Vinification traditionnelle : rosé de saignée Un nez de fruits, de fraises et framboises écrasées, une belle attaque, beaucoup de

fraicheur, de complexité et de vinosité en méme temps
Démarche Environnementale

Température de Service
Agriculture raisonnée

11-12°C
Palmarés

Potentiel de Garde

1-2 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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