% MAISON DES VINS

(AL 4) DU MINERVOIS

Domaine Vordy "Les Pégounels" AOP Minervois Blanc 2025
10,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

VORDY

—— Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 1
Fruité: 2
/ Degré: 13.5°

Cépages: Roussanne, Grenache Blanc
Profil: Fruité
Couleur: Blanc

Millésime: 2025
% VOKDY Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Le mot du
sommelier :

"Trés caractér
istique de son
Terroir, c'est
un vin que
nous utilisons
régulierement
pour faire
découvrir le
style
classique des
blancs du
Minervois."

Bertrand Cros-
Mayrevieille
Responsable
de la Maison
des Vins

Elevage
Cuve
Vinification

Macération a
froid de 24h
puis
fermentation
a basse
température.
Elevage en
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cuve, sur lies,
pendant 3
mois, avec
batonnages
réguliers

Histoire de la
Cuvée

Cuvée
traditionnelle
du Domaine

Accords
Mets & Vins

Salade de
fenouil, Bar
en papillote,
verrine Saum
on/Avocat,
tartine de
Chevre frais,
carpaccio
d'Ananas

Dégustation

Un nez
élégant,
finement fruité
et fleuri, aux
notes
d’aubépine et
de poire; une
bouche
généreuse
avec a la fois
volume et
nervosité.

Température
de Service

12-13°C

Potentiel de
Garde

1-2 ans
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