
 

Domaine de Barroubio "Tradition" AOP Minervois Rouge 2022 

8,50 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Épicé: 1
Fruité: 3
Cépages: Carignan, Syrah, Grenache
Profil: Fruité
Couleur: Rouge
Millésime: 2022
Volume: 75cl
Rayons: Vin 2021, Vin 2021, Vin 2021  

Le mot du sommelier :

"Le "plaisir" c'est exactement ce qui caractérise ce vin. Un plaisir simple amené par un jus tendre et croquant, une finale flatteuse mais sans excès. Un vin sans prises de
tête."

Edwige & Jules- Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Élevage 

Elevage 12 mois en cuve

Vinification 

Sol calcaire. Exposition plein sud. Altitude 300 mètres 

Assemblage de macérations carboniques. Vinification traditionnelle.

Histoire de la Cuvée

Cuvée de base du Domaine

Accords Mets & Vins

Omelette au fromage, Légumes farcis, Fréginat

Dégustation 

Robe rouge grenat vif. Des arômes de fruits rouges et d’épices. Un vin gourmand,
souple et équilibré en bouche

Température de Service

16-17°c

Potentiel de Garde

3-4 ans
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