
 

Château du Donjon AOP Minervois Blanc 2025 

12,50 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Épicé: 1
Fruité: 3
Degré: 12.5°
Cépages: Vermentino (ou Rolle), Roussanne
Profil: Fruité
Couleur: Blanc
Millésime: 2025
Volume: 75cl  

Le mot du sommelier :

"Certainement l'un des meilleurs blancs de notre Appellation. Assurément l'un des plus réguliers !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Élevage

Cuve

Vinification

Fermentation du jus clair obtenu par pressée. Contrôle rigoureux des basses
températures. Eraflage dès le ramassage au vignoble.

Histoire de la Cuvée

Nom de la cuvée.

Accords Mets & Vins

Velouté de champignon, cassoulet de la mer, sardines au grill, sandre au beurre
blanc

Dégustation

Belle robe or aux reflets vert argenté. Nez opulent d'arômes de fruit de la passion, de
pamplemousse, de vanille et de poire Williams. La  bouche minérale est douce et
pleine de fraicheur.

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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