
 

Château Pique Perlou "Dame de Pique" AOP Minervois Rosé 2025 

9,30 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Épicé: 1
Fruité: 3
Degré: 13°
Cépages: Carignan, Syrah, Grenache
Profil: Fruité
Couleur: Rosé
Millésime: 2025
Volume: 75cl
Rayons: Vin 2021, Vin 2021, Vin 2021  

Le mot du sommelier :

"Un rosé qui tombe... à pic."

L'équipe de la Maison des Vins

Élevage 

Une fois la fermentation alcoolique terminée, le vin est élevé sur les lies fines
pendant six mois avec batonnages successifs pendant tout l'hiver avant sa mise en
bouteilles

Vinification 

Cueillette manuelle très tôt le matin. Légère macération pelliculaire, pressurage, mise
à froid du jus pendant plusieurs heures, débourbage puis mise en fermentation à
basse température (16° à 18°)

Histoire de la Cuvée

Jeu de mot avec le nom du Domaine

Accords Mets & Vins 

Sa constitution lui permettra d'accompagner tout un repas, charcuteries, grillades,
pâtes fraîches, pizzas. On l'appréciera aussi à l'apéritif

Dégustation 

Rose carmin, riche et ample en bouche, très fruité, équilibré

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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