Chateau Pique Perlou "Batacla" AOP Minervois Rouge 2023

CHATEAU
PIQUE-PERLOU

Beleels

Le mot du sommelier :

13,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Boisé: 2

Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 1

Cépages: Mourvedre, Grenache, Syrah, Carignan
Profil: Boisé

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

"Un indéboulonnable de notre Maison des Vins. Millésime aprés millésime, il reste inexorablement dans I'air du temps."

L'équipe de la Maison des Vins

Elevage

Assemblage des différents vins en hiver, élevage en barrique d'une partie de la
cuvée pendant 10 a 12 mois.

Assemblage des vins de la cuvée et des fits, mise en bouteilles et élevage en
bouteilles
Vinification

Cueillette a pleine maturité, égrappage, tri de la vendange, longue vinification a
température régulée, remontage quotidien pigeage régulier puis macération sous
marc

Histoire de la Cuvée

"Batacla" association des deux premiéeres syllabes des prénoms des enfants du
domaine ("bat" de baptiste et "cla" de claire)

Accords Mets & Vins

Viande rouge, agneau, plats cuisinés gibier, fromage

Dégustation

Vin puissant en bouche, trés épicé, avec du gras et quelque notes de réglisse sur
des arébmes de groseilles. Tanins souples et soyeux. C'est un des grands classiques
de notre Maison des Vins et un vin trés identitaire de notre Appellation

Température de Service

16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

7-8 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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