Domaine La Grave "Sauvignon" IGP Hauts de Badens Blanc 2024

7,40 €
-

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Terra vitis

Appellation: IGP Coteaux de Peyriac

Puissant: 1

Epicé: 1

Fruité: 2

Cépages: Sauvignon Blanc

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

Le mot du sommelier :

"Une petite bombe de vivacité. Une belle énergie portée par de jolies notes d'agrume (Zeste de citron, pamplemousse). Idéal a I'apéritif ou sur tout ce qui sort de la mer.

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée

Cuve Nom du cépage

Vinification Accords Mets & Vins

Eraflage, macération pelliculaire avant passage au pressoir Tout autant qu’a I'apéritif, il ménera un repas de I'entrée au plat principal

pneumatique. Fermentation a basse température. Stabilisation a basse température. : coquillages, fruits de mer, entrées chaudes, poisson grillé, plats a base d'all....
Dégustation

Ce Sauvignon développe de belles notes de fruits, une vivacité surprenante dans
notre région ensoleillée. Un c6té minéral trés intéressant

Température de Service
11-12°C
Potentiel de Garde

1-2 ans
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