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Chéateau La Grave "Cartagéne" Vin de Liqueur

15,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Terra vitis

Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 3

Cépages: Grenache, Merlot
Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Volume: 50cl
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“ARTAGENE

Le mot du sommelier :

"Redécouvrez ce produit typique de notre région qu'est le "Cartagene". Comparable au "Pinot des Charentes", c'est de produit que I'on peut boire frais a I'apéritif mais qui
peut aussi tres bon fonctionner comme base pour des cocktails.”

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée

Cuve La cartagéne est une spécialité régionale
Vinification Accords Mets & Vins

VIN DE LIQUEUR : vin muté a I'alcool Apéritif, dessert, fondant au chocolat

Dégustation

Notre Cartagéne n'est pas millésimée car on y ajoute chaque année la nouvelle
récolte, ce qui explique sa couleur ambrée, elle ira tout aussi bien en apéritif qu'en
dessert

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

20 ans
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