Chateau Coupe-Roses "Les Schistes" AOP Minervois Blanc 2024
15,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio
, Demeter

Appellation: AOC Minervois
Boisé: 2

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 2

Cépages: Roussanne

Profil: Boisé

Couleur: Blanc

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Rayons: Vin Autres Années, Vin Autres Années, Vin Autres Années

Le mot du sommelier :
"Le parfait exemple des blancs d'altitude du Minervois assis sur des sols profondément caillouteux."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée

Barrique (4 a 6 mois en cuve inox et barrique, batbnnage tous les jours pour les "Schistes" en référence au type de sol sur lequel se trouve la parcelle permettant de
barriques.) produire cette cuvée

Vinification Accords Mets & Vins

Zone de montagne dans le Haut Minervois. Parcelles exposées Nord/Nord-Ouest. Il n'aime pas les coquillages, s'accommode parfaitement avec les poissons, les

Entre 300 et 450 métres d'altitude. Coteaux caillouteux, schistes d’altitude, argilo fromages au lait cru, les envies d'apéritif et les désirs naissants des soirées intimes.
calcaire d'altitude.
Dégustation
Vendange manuelle, éraflage, pressurage, sélection des jus de coule et de premiere
presse, fermentation a température contrdlée (16°C) en cuve inox, et 20% en La couleur soutenue annonce I'étoffe, tandis que la brillance dit la vivacité. Les
barriques (bois neuf et vieux en égale répartition). ardmes de coing et de fleurs melliferes accompagnent I'amplitude des saveurs; la
bruyere et le tabac apparaitront les années de production de notre grande
capricieuse parcelle de Schiste.

Température de Service
11-12°C
Potentiel de Garde

3-4 ans
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