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Domaine Tour Boisée "Bel Serrat Viognier" IGP Coteaux de Peyriac Blanc 2023

Le mot du sommelier :
"Un Viognier a boire en toutes occasions."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage

Cuve

Vinification

Pressurage direct de la vendange, léger débourbage par stabulation a froid, puis
fermentation de 12 a 18 jours a température modérée, entre 17°C et 22°C.

L’élevage de cing mois sur lies fines apporte un fruité délicat et son volume
en bouche est marqué par la minéralité. Pas de sucre résiduel.

12,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: IGP Coteaux de Peyriac
Puissant: 1

Fruité: 3

Cépages: Viognier

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Histoire de la Cuvée

La vigne a 7 ans et se compose de trois variétés de viognier provenant de Condrieu.

plantée en collaboration avec la chambre d’agriculture, nous étudions le
comportement du viognier sur des parcelles vierges conduites en agriculture
biologique. 2019 est la premiére récolte avec 30 hl

Accords Mets & Vins

Il conviendra & I'apéritif, aux poissons grillés, aux fromages de chevre...

Dégustation

Un nez de péche et de fleurs printaniéres s’ouvre sur une bouche élégante aux
notes de poire

Température de Service
12-13°C
Potentiel de Garde

2-3 ans
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