Domaine de Barroubio "Muscat Sec" IGP Oc Blanc 2025
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Le mot du sommelier :

8,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: IGP Oc

Puissant: 1

Fruité: 3

Degré: 13.5°

Cépages: Muscat Petits Grains

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2025

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

"Toute la force, la gourmandise et la fraicheur du Muscat Petit Grain a nu, sans sucre, sans artifices. Net et sans bavures."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois
Elevage

Cuve
Vinification

Sol calcaire. Exposition plein sud. Altitude 300 metres. Fermentation en basse
température.

Histoire de la Cuvée

Sélection de jeunes parcelles pour des vendanges précoces, fin aolt
Accords Mets & Vins

A marier avec des plats épicés

Dégustation

Une robe jaune pale avec des reflets vifs. Des ardmes de fleurs blanches et
d’agrumes, fleuris et citronnés sans lourdeur. En bouche une incroyable fraicheur,
sur le litchi et la poire fraiche avec une finale sur le zeste de citron vert
Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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