
 

Château Guery "Piété" IGP Oc Rosé 2025 

7,50 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: IGP Oc
Palmarès: Collection Pays d'OC
Puissant: 1
Fruité: 3
Degré: 12°
Cépages: Cabernet Franc, Syrah, Grenache
Profil: Fruité
Couleur: Rosé
Millésime: 2025
Volume: 75cl  

Le mot du sommelier :

"Toujours autant de maitrise dans les vins du Château Guery. On retrouve ici un rosé tout sauf "basique"."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Élevage

Cuve

Vinification

Vinification traditionnelle : rosé de saignée. Grenache en pressurage direct

Histoire de la Cuvée 

Tout d’abord un lieu… Celui-ci est un peu reculé. Le chemin qui y conduit passe
derrière une colline. Puis on arrive sur ce terroir où notre famille a tant de
souvenirs… Lorsque papé Laurent y venait avec son cheval, dans les années 30… Ou
bien lors d’une annonce d’un heureux événement… Vous l’avez compris, c’est un
lieu d’émotions, peut-être, aussi, de recueillement. 

Notre rosé qui naît à cet endroit est tendre, respire la convivialité et le partage. 

Une cuvée sans prétention, à déguster jeune, sur la fraîcheur du fruit

Accords Mets & Vins

Steak de Thon à la moutarde, brochettes de dinde au curry, flan de légumes,
courgettes au Chèvre

Dégustation

Robe limpide aux reflets saumonés. Le nez est frais et dynamique. La bouche garde
la même énergie et propose une jolie palette aromatique autour des agrumes et des
petits fruits rouges

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde
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1-2 ans
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