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Chateau Guery "Intelligence -

Le mot du sommelier :
"A tous les amoureux de Viognier, ce vin est fait pour vous."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage
Cuve Inox
Vinification

Macération pelliculaire pendant 24 heures, débourbage a froid entre 8 et 10°C
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Viognier" IGP Oc Blanc 2024
9,10 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: IGP Oc

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Viognier

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Rayons: Vin Autres Années, Vin Autres Années, Vin Autres Années

Histoire de la Cuvée

A vouloir aller trop loin, on se perd. Il m’'a été donné de comprendre qu’avec le
viognier, rien de sert de pousser la maturité.... au risque de se retrouver avec un vin
mout, lourd, pateux : tout ce que je n’aime pas. Alors, nous veillons a son équilibre
dés la taille, les travaux en vert, la date de récolte : primordiale ! Equilibre, tension,
explosion aromatique, tout ne tient qu’a un fil. Et sans intelligence... ou "sans aime",
comme on dit en occitan, le résultat ne serait pas la

Accords Mets & Vins

Brochettes de crevettes aux épices, quenelles de Brochet en sauce, salade de
Wakamé

Dégustation

Robe limpide aux reflets argentés. Nez frais et gourmand. La bouche développe une
belle énergie et accompagne parfaitement la texture riche et suave du Viognier

Température de Service
11-12°C
Potentiel de Garde

2-3 ans
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