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Domaine Sibille "I'Audacieuse” AOC Minervois Rouge 2022

SIBILLE

Le mot du sommelier :

21,20 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 1

Cépages: Carignan, Syrah, Grenache
Profil: Epicé

Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

"Cuvée iconique du Domaine. Tout le savoir faire du vigneron résumé en une bouteille.”

L'équipe de la Maison des Vins

Elevage
Cuve
Vinification

Vendanges manuelles, égrappage, réduction des sulfites, macération longue,
élevage sur lies fines, assemblage

Histoire de la Cuvée
Cuvée Haute de Gamme du Domaine
Accords Mets & Vins

Carré d’agneau, cassoulet, civet de chevreuil, sanglier, entrecote ou cote de bceuf
grillées, lapin aux pruneaux, fromages forts

Dégustation

Finesse du Grenache, fruité de la Syrah, caractere du Carignan, les notes de fruits
noirs et de coriandre se marient au caractere racé de ce vin de terroir. La
quintessence du Domaine

Température de Service

16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres. Un léger temps d’ouverture
préalable au service peut-étre bénéfique.

Potentiel de Garde

7-8 ans
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