"MAISI]N DES VINS

(L2 pu MINERVOIS

7

Chateau Faiteau "Nu & Culotté" Vin De France Rouge 2023
14,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: Vin de France
Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 2

Degré: 14°

Cépages: Syrah, Mourvédre
Profil: Epicé

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Le mot du
sommelier :

"Mourvedre et
Syrah
dépouillé,
sans
artifices...
véritablement
misanu. "

Edwige &
Jules -
Sommeliers
Maison des
Vins du
Minervois

Elevage
Cuve
Vinification

Vendange
manuelle,
vinifié en
égrappé, sur
levures
indigénes.
Délestage
des le départ
de la
fermentation.
Légere
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filtration avant
mise en
bouteille.
Histoire de la
Cuvée

Un vin
audacieux
avec du
caractere

Accords
Mets & Vins

Haricots
blancs
couennes,
lentilles
mijotées,
volailles, lapin

Dégustation

Robe rubis,
soutenue.
Nez franc et
direct sur
aromatique
de garrigue
(thym,
romarin) et
confituré
(figues,
mures). En
bouche
I'attaque est
franche et
expressive.
Structuré et
équilibré. 1l
tapisse la
bouche d’'une
belle densité,
mais sans
exces, pour
se fondre
doucement.
Une bien
belle bouteille

Température
de Service

17-18°C°c

Potentiel de
Garde

3-4 ans
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