Chéateau du Donjon "Le P'tit Coup"” IGP Coteaux de Peyriac Blanc 2025

Le mot du sommelier :
"Un vin a boire en toute simplicité."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois
Elevage

Cuve
Vinification

Vinification traditionnelle a température controlée. Eraflage dés le ramassage au
vignoble.

7,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale
Appellation: IGP Coteaux de Peyriac

Puissant: 1

Fruité: 3

Degré: 12.5°

Cépages: Colombard, Sauvignon Blanc

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2025

Volume: 75cl
Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

Histoire de la Cuvée

Un vin a boire en toute simplicité.

Accords Mets & Vins

Gambas a la provencale, carpaccio de st jacques, gaspacho de tomates vertes.
Dégustation

Jolie robe dorée aux reflets argentés. Le nez dévoile beaucoup de finesse aux notes
de fleurs blanches, d'abricot et d'agrumes. La bouche est équilibrée, pleine, ronde,
voluptueuse sur une finale doucement acidulée.

Température de Service

9-11°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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