MAISON DES VINS

DU MINERVOIS

8,90 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: Vin de France
Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 1

Degré: 12.5°

Cépages: Terret

Profil: Epicé

Couleur: Blanc

Millésime: 2025

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Le mot du
sommelier :

"Un vin
surprenant,
singulier
construit
autour d'un
cépage
unique et
plutdt rare
(surtout en
mono-cépage
chez nous).
Une belle
découverte."

Edwige &
Jules -
Sommeliers
Maison des
Vins du
Minervois

Elevage
Cuve
Vinification
Vendanges
manuelles.
Pressurage

direct.
Vinification
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traditionnelle
Histoire de la
Cuvée

Nom de la
cuvée

Accords
Mets & Vins

Poissons,
viandes
blanches en
sauce,
emmental

Dégustation

Couleur
ambrée,
limpide,
reflets gris.
Nez délicat,
minéral,
ardmes de
fleurs
blanches,
ardmes de
fruits frais.
Bouche
fraiche,
légéres notes
de fleurs
blanches,
légeres notes
de fruits frais,
généreuses
notes de
pierre a fusil,
minérale

Température
de Service

12-13°C

Potentiel de
Garde

6-7 ans
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