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Le mot du sommelier :

11,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois

Palmares: Concours Général Agricole de Paris Or, Decanter World
Wine Awards Or, Concours des Grands Vins du Languedoc
Roussillon Argent

Boisé: 3

Puissant: 2

Epicé: 3

Fruité: 1

Cépages: Grenache, Syrah, Mourvédre

Profil: Boisé

Couleur: Rouge

Millésime: 2020

Volume: 75cl

"Un vin qui arrive & maturité optimale et que vous pouvez déboucher sans attendre plus."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage
Barrique
Vinification

Vinification traditionnelle.

Histoire de la Cuvée
En référence a I'histoire du chateau.
Accords Mets & Vins

Il se marie a merveille avec vos viandes rouges, grillées ou en sauce, un délice avec
les fromages affinés.

Dégustation

Robe tres profonde, presque noire. Le nez décline des ardomes de garrigue et
d’épices, finement boisés. La bouche est chaude, ample et veloutée. Belle
complexité.

Température de Service

16-17°C

Potentiel de Garde

7-8 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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