Chateau St Jacques d'Albas "Albas" AOP Minervois Rouge 2023
15,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois

Palmarés: Guide Hachette des Vins 2 étoiles
Boisé: 2

Puissant: 2

Epicé: 3

Fruité: 3

Degré: 14

Cépages: Syrah, Grenache

Profil: Boisé

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

Le mot du sommelier :
"Equilibre parfait, profil trés caractéristique du Minervois. Un rapport qualité/prix/plaisir vraiment excellent.”

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée
Syrah et Grenache élevés séparément en barriques durant 12 mois, 20 % de flts Nom de la cuvée

neufs, 80 % de f(ts de 1,2 ou 3 ans

Accords Mets & Vins
Vinification

A servir avec des viandes roties ou plats épicés
Vendange égrappée, vinification traditionnelle, contrdle des températures

Dégustation

Ce rouge séduit avec des notes de fruits rouges et réglisse, doux et généreux au
palais; un Minervois authentique

Température de Service
17-18°c
Potentiel de Garde

5-6 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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