
 

Tour Saint Martin "Prestige" AOC Minervois Rouge 2022 

7,70 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Appellation: AOC Minervois

Palmarès: Guide Hachette des Vins 1 étoile
Puissant: 2
Épicé: 1
Fruité: 3
Cépages: Grenache, Syrah
Profil: Fruité
Couleur: Rouge
Millésime: 2022
Volume: 75cl  

Le mot du sommelier :

"Voilà un vn très consensuel, pour tout public, pour toutes les occasions. Sans prise de tête..."

Bertrand Cros-Mayrevieille
Responsable de la Maison des Vins

Cépages

Grenache, syrah

Élevage

Elevage durant 10 mois en cuve inox.

Vinification

Era?age 100 %. Cuvaison 3 semaines. Maîtrise des températures

Agriculture Biologique

Aucune démarche entreprise

Palmares

Sélectionné au Guide Hachette des Vins 2020

Histoire de la Cuvée

Cuvée historique de la cave

Accords Mets & Vins

Convient sur toute la cuisine traditionnelle. viandes rouges grillées, viandes en
sauce, plats régionaux (cassoulet), fromages.

Dégustation

Robe : rubis profond aux re?ets pourpre. Nez : notes de réglisse, de laurier et
d'épices de la garrigue. Bouche : bon équilibre sur les fruits rouges avec beaucoup
de rondeur.

Température de Service

17-18°C

Potentiel de Garde

5-6 ans

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48 

http://www.tcpdf.org

