Domaine Pierre Cros "Les Costes" AOC Minervois Rouge 2022

Le mot du sommelier :

29,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: AOC Minervois

Boisé: 3

Puissant: 3

Epicé: 2

Fruité: 2

Cépages: Syrah, Grenache
Profil: Boisé

Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

"Toute la magie du vigneron contenue dans cette cuvée. Un vin franc, direct dont la complexité et la profondeur se révéle aprés une belle aération."

Bertrand Cros-Mayrevieille
Responsable de la Maison des Vins
Cépages

Grenache 50% et syrah 50%
Elevage

Barrique pendant 12 mois
Vinification

Vinification traditionnelle
Agriculture Biologique
Agriculture raisonnée

Palmares

Histoire de la Cuvée

Nom de la parcelle.

Accords Mets & Vins

Cotelettes d'agneau au grill, lapin & la moutarde, réti de porc aux échalottes.
Dégustation

Sur ces pentes abruptes, cultivées en terrasses exposées plein nord, la Syrah et le
Grenache noir récoltés a la main donnent, aprés un élevage en f(ts, un grand vin
complexe, délicat, floral, plein de fraicheur et de minéralité que vous pourrez
conserver dans votre cave.

Température de Service

17-18°c

Potentiel de Garde

8-10 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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