Domaine Pierre Cros "Les Rocs" Vin De France Rouge 2023

Le mot du sommelier :

15,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: Vin de France

Puissant: 2

Epicé: 3

Fruité: 2

Cépages: Grenache, Nebbiolo, Pinot Noir, Touriga Nacional
Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

"Un véritable OVNI. A priori vous n'avez aucunes chances de retrouver un tel assemblage en Languedoc !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Cépages Histoire de la Cuvée

Nebbiolo - Touriga Nacional - Grenache - Pinot Noir Nom de la parcelle.

Elevage Accords Mets & Vins

Cuve Saumon gravlax, tataki de boeuf, magrets de canards sauce au poivre.
Vinification Dégustation

Vinification traditionnelle
Démarche Environnementale
Agriculture raisonnée

Palmarés

Assemblage de cépages mondialement reconnus, Nebbiolo, Touriga Nacional, Pinot
Noir et Grenache noir posés sur une dalle de grés dur impénétrable. Ce grand vin
unigue vous séduira par sa fraicheur, son élégance, ses tannins soyeux... et sa belle
longueur en bouche. A savourer dés maintenant ou a garder pendant quelques
années dans votre cave

Température de Service

17-18°c

Potentiel de Garde

la6ans
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