Le mot du
sommelier :

"Toute la
générosité du
Muscat alliée
a la folie des
bulles. Un vin
extrémement
festif!"

L'équipe de la
Maison des
Vins du
Minervois

Elevage
Cuve
Vinification

Pressurage
direct suivi
d’'une
vinification
des jus clairs
a basse
température.
Le vin subit
une deuxiéme
fermentation
en bouteille
pendant 9
mois : cela va

AMAISI]N DES VINS

(AL 4) DU MINERVOIS

Cave Le Muscat "Pétillant Muscat Brut" Méthode Traditionnelle

10,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: Vin de France

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Muscat Petits Grains

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48



naturellement
produire les
fines bulles
présentes
dans cette
cuvée.
Histoire de la
Cuvée

Nom de la
cuvée

Accords
Mets & Vins

Apéritif, fruits
de mer,
salades
composeées,
desserts
fruités ou au
chocolat

Dégustation

Retrouvez
tous les
parfums du
Muscat alliés
a la finesse
des bulles

Température
de Service

9/10°

Potentiel de
Garde

5-6 ans
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