
 

Château la Croix Martelle "Marvès" IGP Oc Rouge 2022 

12,00 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Bio

Appellation: IGP Oc
Puissant: 2
Épicé: 3
Fruité: 2
Cépages: Cabernet Franc, Merlot, Cinsault
Profil: Epicé
Couleur: Rouge
Millésime: 2022
Volume: 75cl
Rayons: Vin 2019, Vin 2019  

Le mot du sommelier :

"Joli panier garni d'épices pour ce vin somme toute très contemporain."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Élevage

Cuve

Vinification 

À leur arrivée dans le chai, les raisins sont éraflés puis vinifiés en cuve béton
traditionnelle. La macération en cuve dure environ 3 semaines, le temps nécessaire
à l’affinement des tanins

Histoire de la Cuvée 

Signifie "sans hésitation" en Occitan

Accords Mets & Vins 

Marvès est l’incontournable des apéritifs dinatoires, accompagne une viande grillée,
un gratin dauphinois, un plateau de charcuterie et de fromages

Dégustation 

Robe rouge rubis aux reflets bleutés. Nez expressif de fruits rouges (framboise,
groseille). Très belle attaque en bouche de fruits frais, les tanins sont présents tout
en légèreté

Température de Service

17-18°C

Potentiel de Garde

5-6 ans
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