Cellier Lauran Cabaret AOP Minervois Rosé 2024
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Le mot du sommelier :
"La bombe de I'été."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage
En cuve
Vinification

Rosé de saignée. Fermentation & basse température

7,10 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1

Fruité: 3

Cépages: Syrah, Grenache
Profil: Fruité

Couleur: Rosé

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Histoire de la Cuvée

Les vins rosés sont issus de raisins rouges qui peuvent étre soit pressés directement
soit macérés quelques heures pour obtenir davantage de couleur et d’ardbmes.

Accords Mets & Vins

Charcuterie, pizza, tapas, poélée de Iégumes, brochettes de volaille

Dégustation

D’une belle robe rose tendre aux reflets violets, son bouquet intense développe des
notes de petits fruits rouges et de violette. L'attaque est ronde et agréable, soutenue
par une belle vivacité

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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