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MAISON DES VINS

Y DU MINERVOIS

Domaine La Croix de Saint Jean "La Croix du Péere Michel" AOP Minervois Rouge
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"Vous pouvez déboucher cette quille et la dévorer sans attendre.”
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Le mot du sommelier :

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage
Cuve
Vinification

Vinification traditionnelle

2023

10,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 2

Cépages: Mourvedre, Grenache, Syrah

Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vin Autres Années, Vin Autres Années, Vin Autres Années

Histoire de la Cuvée

Cuvée traditionnelle du Domaine

Accords Mets & Vins

Garbure, ribs de porc au grill sauce Louisiane, parmentier de Canard

Dégustation

Une belle robe d'un rouge soutenu, limpide et brillant. Au nez, il se distingue des
ardmes frais et intenses de framboises, de cassis et des notes d'épices et d'olive
noire. En bouche, ce vin surprend par sa fraicheur. Les tannins sont murs et présents
mais fondus. Doté d'une bonne concentration et d'un bel équilibre, ce vin est
généreux et rempli de soleil

Température de Service

16-17°c - Servir plutét frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

5-6 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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