Clos du Causse AOP La Liviniere Rouge 2022

CLOS DU CAUSSE

" Hil
MIMERVOIS LA LIVIFE

Le mot du sommelier :

16,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: AOC La Liviniere

Coup de Cceur: oui
Puissant: 3

Epicé: 2

Fruité: 2

Cépages: Syrah, Grenache
Profil: Puissant

Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

"Un vin qui traverse les ages et se bonifie avec le temps. Nous sommes désormais pas loin de la perfection."

L'équipe de la Maison des Vins

Cépages

Grenache 75% - Syrah 25%

Elevage

Cuve

Vinification

Vinification traditionnelle

Agriculture Biologique

En conversion vers I'Agriculture Biologique

Palmares

Histoire de la Cuvée

llot de vigne clos par le causse
Accords Mets & Vins

Magret de canard et chutney de cerise
Dégustation

Robe sombre, nez de violette et d’épices, bouche avec des fruits croquants,
framboise, raisins.

Température de Service

16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres. Un léger temps d’ouverture
préalable au service peut-étre bénéfique.

Potentiel de Garde

7-8 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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