Domaine de Cantalauze "De soleil et de vent - Grenache" AOP Minervois Rouge
2020
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Le mot du sommelier :
"Du fruit et de la puissance!"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage

Cuve

Vinification

Nos raisins sont choisis avec attention a pleine maturité sur un petit coteau en

bordure du canal du midi. Puis fermentés a basse température dans des cuves en
inox avant I'assemblage et I'embouteillage

16,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale
, Terra vitis

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 3

Cépages: Grenache

Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2020

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Histoire de la Cuvée

Les Pyrénées au sud, la Montagne Noire au nord, voila I'emplacement privilégié du
Domaine de Cantalauze. Idéalement situé dans ce couloir ou les excés du climat
méditerranéen sont tempérés par la douceur océanique nous bénéficions de journée
chaudes et ensoleillées, d'un vent quasi continu et de nuits fraiches et tout cela
contribue au caractére de nos vins !

Accords Mets & Vins

La dominante de grenache fait de ce vin le compagnon idéal de vos plats en sauce,
viandes, gibier, mais aussi un choix de gourmet sur un dessert au chocolat.

Dégustation

Apportant & la fois force et volupté, cette bouteille saura facilement trouver sa place
avec vos plus belles réalisation culinaires

Température de Service
16-17°c
Potentiel de Garde

5-7ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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