Domaine La Rouviole "Les Pieces Blanches" AOP Minervois Blanc 2025

16,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Demeter

Appellation: AOC Minervois

Palmares: Concours des Vignerons Indépendants Or
Boisé: 1

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Grenache Blanc, Vermentino (ou Rolle)
Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2025

Volume: 75cl

Rayons: Vin Autres Années, Vin Autres Années

La Rosviole
Lirk prhiscig Bilaschen

Le mot du sommelier :
"Un élevage millimétré qui arrondi les angles, calme la surprenante vivacité de ce vin et qui se conclu donc sur un équilibre parfait. Belle réussite."

L'équipe de la Maison des Vins

Elevage Histoire de la Cuvée
15% du vin a été élevé en barrique puis assemblé en cuve inox pour un élevage sur Sol Argilo-calcaire et Gres. Vignoble exposé plein sud entre 200 et 250m d'altitude

lies pendant 4 mois
Accords Mets & Vins
Vinification
Tartare de poisson et fromage a pate dure
Egrappage, passage des raisins sur une table de tri et foulage. Pressurage direct.
Méthode traditionnelle et température maitrisée tout au long de la vinification Dégustation

Notes d'agrumes tel le citron. Belle vivacité en bouche avec des arémes d'agrumes
et de fruits a chair blanche

Température de Service
8-10°c
Potentiel de Garde

2-3 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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