Domaine Ancely "Los Caussos" Chenin IGP OC Blanc 2023
9,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: IGP Oc
Puissant: 1

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Chenin

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Le mot du sommelier :
"LA grande nouveauté du Domaine Ancely. Atypique mais quelle originalité !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée

Cuve Toute premiere cuvée en vin blanc du Domaine

Vinification Accords Mets & Vins

Vinification traditionnelle Polenta au Vieux Comté, Chips de Iégumes d'été, Salade de Tomates au Chévre

frais, Mousse de Citron

Dégustation

Tant au nez qu'en bouche, la douceur est une réelle constante. Maitrise incroyable
pour un cépage atypique sur nos terroirs mais qui délivre ici une magnifique
partition.

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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