Domaine de Cantalauze "Farem Tot Petar" Vin De France Rouge 2019

Le mot du sommelier :
"Un vin... explosif I"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois
Elevage

Cuve Inox

Vinification

27,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale
, Terra vitis

Appellation: Vin de France

Puissant: 1

Epicé: 2

Fruité: 3

Cépages: Carignan, Syrah, Grenache
Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2019

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2019, Vin 2019

Histoire de la Cuvée

Une nouvelle fagon de déguster le vin rouge. Ce vin d'activiste comme j'aime a
I'appeler est un instant de convivialité et de partage qui saura accompagner a
merveille vos discussions les plus enflammées jusque tard dans la nuit.

Vinification traditionnelle : sans sulfites ajoutés ni filtration, ce vin est trés Iégérement Accords Mets & Vins

gazeux. Vendangés a la main en caissettes, sur des parcelles de plus de 80 ans.

De l'apéritif jusqu'au canapé

Dégustation

Le fruit est plein, frais et la bouche frise un petit peu. Une belle originalité qui nous

fait découvrir un autre aspect de la vinification.
Température de Service

15-16°C

Potentiel de Garde

4-5 ans
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