
 

Domaine de Pierre Blanche "Le Grenache Centenaire d'Augustin" AOP Minervois
Blanc 2025 

14,50 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Épicé: 1
Fruité: 3
Degré: 13.5°
Cépages: Grenache Gris, Vermentino (ou Rolle)
Profil: Fruité
Couleur: Blanc
Millésime: 2025
Volume: 75cl
Rayons: Vin 2019, Vin 2019  

Le mot du sommelier :

"Une belle originalité à découvrir de toute urgence."

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois

Élevage

En cuve

Vinification

Vinification traditionnelle : élevages sur lies fines. Batonnage régulier

Toutes les cuvées du Domaine sont vinifiées sur le principe de l'Agriculture
Biodynamique

Histoire de la Cuvée

Nom de la cuvée en hommage aux enfants du vigneron

Accords Mets & Vins 

Apéritif, plateau de fruit de mer, poissons de mer ou de rivière

Dégustation 

Bel équilibre entre rondeur et fraicheur. Très aromatique : verveine, pointe d'agrume,
bergamote.

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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