Domaine de Pierre Blanche "Générations" AOP Minervois Rouge 2023
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Le mot du sommelier :
"Premiere apparition a la boutique pour cette cuvée et déja de belles promesses !"

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois

Elevage

Grenache et Syrah : macération de 4 a 5 semaines avec pigeages réguliers.
Carignan vinifié en macération carbonique et élevé un an en flt de chéne.
Vinification

Vinification traditionnelle : vendange manuelle avec tri et égrenage.

Toutes les cuvées du Domaine sont vinifiées sur le principe de I'Agriculture
Biodynamique

Vin non collé, non filtré et trés Iégérement sulfité.

17,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois
Coup de Cceur: oui

Boisé: 2

Puissant: 2

Epicé: 2

Fruité: 2

Degré: 14.5, 14.5°
Cépages: Grenache, Carignan, Syrah
Profil: Epicé

Couleur: Rouge

Millésime: 2023

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2021, Vin 2021

Histoire de la Cuvée

Derniére création du Domaine

Accords Mets & Vins

Cuisine traditionnelle, viandes roties ou mijotées, fromage de caractére...
Dégustation

Des saveurs boisées et gourmandes aux notes de fruits mdrs. Bel équilibre entre
rondeur et finesse des tanins. Tres belle longueur.

Température de Service

16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres. Un léger temps d’ouverture
préalable au service peut-étre bénéfique.

Potentiel de Garde

6-7 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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