Cellier Lauran Cabaret AOP Minervois Blanc 2025

MINEENDIS

B CABARET

Le mot du sommelier :
"La bombe de I'été."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage
En cuve
Vinification

Vinification traditionnelle

7,10 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1

Fruité: 3

Degré: 12.5°

Cépages: Marsanne, Macabeu, Vermentino (ou Rolle), Grenache
Blanc

Profil: Fruité

Couleur: Blanc

Millésime: 2025

Volume: 75cl

Rayons: Vin 2021, Vin 2021

Histoire de la Cuvée

A I'échelle de la cave, comme de I'appellation Minervois, les cépages blancs
représentent moins de 10 % des volumes, méme si cette proportion est en constante
évolution.

Accords Mets & Vins

Le compagnon de vos poissons en sauce mais aussi parfait avec une raclette ou tout
simplement un plateau de fromages !

Dégustation

Belle robe brillante aux reflets or. Le nez s’ouvre sur des ardbmes de péche et
d'abricot relayés par des notes de fruits exotiques. La bouche est ronde et
onctueuse, tres persistante et soutenue par une belle acidité

Température de Service

11-12°C

Potentiel de Garde

1-2 ans
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