Chéateau de Fauzan "Falisia" AOP La Liviniere Rouge 2022
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Le mot du sommelier :
"Une vrai signature "Fauzan" !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Elevage

Cuve

Vinification

Zone semi-montagnarde adossée a la Montagne Noire entre Carcassonne et
Narbonne a 50 km de la mer Méditerranée. Causse d’altitude entre 300 et 400

m, Sol a dominante calcaire a forte pierrosité (jusqu’a 90%), Climat méditerranéen

avec fraicheur nocturne permettant une lente maturation des raisins.

Vinification traditionnelle

11,50 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: AOC La Liviniere

Puissant: 2

Epicé: 1

Fruité: 3

Cépages: Grenache, Carignan, Syrah

Profil: Fruité

Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Rayons: Vins Internet, Vins Internet, Vins Internet

Histoire de la Cuvée

Accords Mets & Vins

Volaille, cote a l'os, fromage

Dégustation

L’olfaction révele un nez riche, dense avec un melting-pot d’odeurs tel le tabac
brun, le fruit noir, le noyau de cerise, le grillé... Mais aussi des notes boisées douces
et un caractere animal de bon aloi le tout, sans exubérance. En bouche, il procure
une sensation de plénitude de par son bel équilibre avec des tanins mdrs, un boisé
en finesse et un caractere « frais ». On devine une extraction juste, un élevage
adéquat. Bien que riche, la finale est longue et remarquablement fraiche avec une
persistance des notes « grillé » et « épicé » (poivre, réglisse)...

Température de Service

16-17°c - Servir plutét frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

7-8 ans
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