Cellier Lauran Cabaret "Marselan" IGP Oc Rouge 2025
6,40 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: IGP Oc
Puissant: 1

Epicé: 2

Fruité: 2

Degré: 14°
Cépages: Marselan
Profil: Epicé
Couleur: Rouge
Millésime: 2025
Volume: 75cl
Rayons: Vin Autres Années, Vin Autres Années

bl

Le mot du sommelier :
"A mi chemin entre les épices et les fruits noirs se vin étonne par une surprenante complexité."

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois
Elevage Histoire de la Cuvée

Cuve Fruit du croisement entre le grenache noir, méditerranéen, et le cabernet-sauvignon,
océanique, il a hérité du fruit du premier et de la concentration du second.
Vinification
Accords Mets & Vins
Vinification traditionnelle
Peut accompagner tout un repas, aussi bien en apéritif qu'en accompagnement de
grillades ou fromages.

Dégustation

Rouge grenat tres sombre, tirant vers le violet. Nez complexe mélant ardbmes de
fruits noirs, fleurs et épices douces. Bouche ample, dense mais aux tanins
parfaitement enrobés.

Température de Service

16-17°C - Servir plut6t frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe
pas excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

2-5 ans
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