
 

Château Parazol Bertrou "Clair De Lune" AOP Rouge 2022 

8,50 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Haute Valeur Environnementale

Appellation: AOC Minervois
Palmarès: Concours Général Agricole de Paris Argent
Boisé: 1
Puissant: 1
Épicé: 2
Fruité: 3
Degré: 13.5%
Cépages: Grenache, Cinsault, Syrah
Profil: Fruité
Couleur: Rouge
Millésime: 2022
Volume: 75cl  

Le mot du sommelier :

"Une cuvée gouleyante et pep's. Tout à l'image des producteurs !"

Jules & Edwige - Sommeliers Maison des Vins du Minervois

Élevage

Elevage en cuve

Vinification

Vinification traditionnelle
Histoire de la Cuvée

Cuvée entrée de gamme

Accords Mets & Vins

Plats régionaux, viandes rouges, fromages

Dégustation

Le vin se présente sous une robe pourpre d'une belle intensité. Le nez très intense s'ouvre d'abord sur des notes de fruits mûrs et confiturés auxquelles viennent ensuite
se mêler des parfums d'épices douces.

Température de Service

16-17°c - Servir plutôt frais mais sans trop

Potentiel de Garde

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48 



 

A apprécier de suite ou dans les 3 ans
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