
 

Lauraire Des Lys "Code 255" AOP Minervois Blanc 2024 

16,00 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois
Puissant: 1
Fruité: 3
Degré: 13.5°
Cépages: Grenache Gris, Vermentino (ou Rolle)
Profil: Fruité
Millésime: 2024  

Le mot du sommelier :

"Vif, fruité et un peu gras, à goûter d'urgence si ce n'est pas déjà fait! !"

Edwige & Jules - Sommeliers Maison des Vins du Minervois
Élevage

Cuve inox

Vinification

Taille courte, en lune décroissante pour les grenaches. Enherbement naturel
temporaire. Engrais organique et compost, travail mécanique du sol. Vendanges
manuelles à la cagette de faible contenance avec tri à la vigne et à la cave.

Accords Mets & Vins

Carpaccio de Saint Jacques, fruits de mer, viandes blanches

Dégustation

Belle acidité qui donne de la fraîcheur, de jolies notes d'agrumes et de fleurs
blanches se dégagent. La bouche est ample et délicate.

Température de Service

9° - 11°C

Potentiel de Garde

3 - 4 ans
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