
 

Clos Centeilles "L'Erme De Centeilles" Vin de France Blanc 2014 

51,00 €  
  

Caractéristiques de la cuvée :  

Boisé: 1

Puissant: 2
Épicé: 1
Fruité: 4
Degré: 12.5°
Profil: Fruité
Couleur: Blanc
Millésime: 2014
Volume: 50cl
Rayons: Vins Internet  

Le mot du sommelier :

"Un vin très identitaire du "style" Centeilles : fraîcheur, tension, minéralité."

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois
Élevage

12 à 18 mois en cuves d'acier émaillé (surtout pas de bois pour cette cuvée)

Vinification

Moût partiellement fermenté issu de vendanges passerillés.

Les raisins sont récoltés à un degré potentiel de 23,5°. Les vendanges sont manuelles et les vignes conduites dans le
respect d’une agriculture durable. Vendangé début Décembre. Les raisins sont pressés puis les jus et les bourbes
fermentent jusqu'à ce que les leveurs naturelles meurent. Bâtonnage toutes les semaines 
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