Domaine La Rouviole "Au Grand Air" AOP Minervois Rouge 2022
20,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois

Boisé: 3

Puissant: 3

Epicé: 2

Fruité: 2

Degré: 14°

Cépages: Grenache, Carignan, Syrah
Couleur: Rouge

Millésime: 2022

Volume: 75cl

Le mot du sommelier :
"Un vin puissant et réconfortant.”

L'équipe de la Maison des Vins
Accords Mets & Vins

Elevage Gibier en sauce, cote a I'os au barbecue
En fat de chéne pendant 12 mois Dégustation
Vinification Notes de fruits noirs et de vanille, les tannins sont soyeux mais puissants.

Egrappage et foulage. Méthode traditionnelle avec maitrise des températures tout au Température de Service

long de la vinification
16-17°c - Servir plutdt frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres. L'ouvrir 2 ou 3h avant de le
servir.

Potentiel de Garde

9-11ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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