Alliance Minervois "La Pierrette" AOP Minervois Rouge 2024

La Pierrette

MINEEVOIS

Le mot du sommelier :

"Un vin mar, confituré, qui sublimera vos soirées d'hiver.

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois
Elevage

Cuve
Vinification

Vinification traditionnelle

8,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 2

Epicé: 3

Fruité: 2

Degré: 14°

Cépages: Syrah, Grenache, Carignan
Couleur: Rouge

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Accords Mets & Vins

Un vin charmeur qui sublimera un agneau grillé et pourquoi pas a servir frais sur des
légumes grillés.

Dégustation

D’une couleur rouge grenat, ce vin explose au nez des ardbmes de bigarreau et de
sureau trés murs, soulignés par des notes douces de poivre. En bouche des tanins
velours et charnus finissent sur des notes de figues noires et de poivre fumé.

Température de Service

16-17°c - Servir plutét frais mais sans trop, veiller a ce que le vin ne se réchauffe pas
excessivement dans la bouteille comme dans les verres

Potentiel de Garde

4-5 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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