"MAISI]N DES VINS

(L2 pu MINERVOIS

Domaine Verdier "Au Pied De L'esperandieu” AOP Minervois Rouge 2024
10,00 €

Caractéristiques de la cuvée :

Démarche environnementale: Bio

Appellation: AOC Minervois

Puissant: 1

Epicé: 1

Fruité: 3

Degré: 14.5

Cépages: Grenache, Carignan, Syrah
Couleur: Rouge

Millésime: 2024

Volume: 75cl

Rayons: Vin Autres Années
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Le mot du sommelier :

"L'expression de la fraicheur des plateaux calcaires de Cazelles.

L'équipe de la Maison des Vins du Minervois

Elevage Histoire de la Cuvée

Traditionnel Expression des sols calcaire du plateau de Cazelles
Vinification Accords Mets & Vins

Cuve En apéritif et sur des viandes blanches

Dégustation

Vin frais et léger. Ardbme de fruit rouges, épices douce ( Cannelle ) Bouche Iégére,
fraiche sur le poivre et la framboise

Température de Service
16 a 18°c
Potentiel de Garde

6-8 ans

Maison des vins du Minervois - www.maisondesvinsduminervois.com - 04 68 91 29 48
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